
С
У
П
Ы

БУЛЬОН КУРИНЫЙ                        250

УХА КАПИТАНСКАЯ                       480

СОЛЯНКА СБОРНАЯ                     480

муксун, кижуч 300/60

мясная со сметаной 300/30

филе грудки, перепелиное яйцо, 
сухарики, зелень 300/40/30/50

С
О
У
С
Ы СЫРНО-СЛИВОЧНЫЙ                    60

БАРБЕКЮ                                            50
30

30

ГА
Р
Н
И
Р
Ы

печеный за 100гр

с розмарином за 100г

БАКЛАЖАН                                                175

ПОМИДОР                                                 150

ЦУКИНИ                                                     150

БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ                           200

КАРТОФЕЛЬ ЗАПЕЧЕННЫЙ                 60

печеный за 100гр

печеный за 100гр

печеный за 100гр

С
А
Л
А
ТЫ

САЛАТ ЦЕЗАРЬ                                       520

САЛАТ ИЗ ТОМАТОВ ЧЕРРИ                 540
С КИЖУЧЕМ

САЛАТ В ГРЕЧЕСКОМ СТИЛЕ                460

САЛАТ С СЫРОМ ФЕТА                            410

с красным луком, заправкой из смеси 
оливкового и кунжутного масла, 
бальзамического уксуса 200

200/50

200

с куриной грудкой 210
РЫБНЫЙ СЕТ                                 2500

ЯРКИЕ ЛОМТИКИ ФОРЕЛИ        800

СЕЛЬДЬ С ЛУКОМ                           350

ХОЛОДНЫЙ РОСТБИФ                 850

САЛО СОЛЕНОЕ                              400

СОЛЕНЫЕ ГРУЗДИ                         1200

ОВОЩИ СВЕЖИЕ                            340ОВОЩИ СВЕЖИЕ                            340

СЫРНАЯ ТАРЕЛКА                          680
Масдам, пармезан, гауда, соус
медово-горчичный с грецким 
орехом и виноградом 150/70

с бородинским хлебом и 
домашней горчицей 100/100/60/15

с лимоном и имбирем 100/55

с опятами, сметаной, горячим 
картофелем и брусникой 100/100/60/15

и отварным картофелем 100/45/100

из телятины с авторским вкусом 
100/25/15

форель холодного копчения, кижуч 
и муксун слабосоленые 340/160

ХО
Л
О
Д
Н
Ы
Е
 З
А
К
У
С
К
И

Томаты, огурцы, сладкая паприка 
зелень 200

ГО
Р
Я
Ч
И
Е
 Б
Л
Ю
Д
А

СЕМГА В КУНЖУТЕ                                  1250

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ             1000

ШАШЛЫК ИЗ СВИНИНЫ                       650

ШАШЛЫК КУРИНЫЙ МИКС                  550

КОЛБАСКИ ИЗ КУРИЦЫ                         470

КОЛБАСКИ ИЗ ТРЕХ ВИДОВ МЯСА    470

КОЛБАСКИ ИЗ КУРИЦЫ С СЫРОМ    500КОЛБАСКИ ИЗ КУРИЦЫ С СЫРОМ    500
с тушеной капустой и соусом 120/30/120

с тушеной капустой и соусом 120/30/120

с белыми грибами, тушеной капустой 
и соусом 120/30/120

мясо курицы, лук маринованный красный,
хлеб, соус, зелень 150/20/60/30/1

лук маринованный красный, хлеб,
соус, зелень 150/20/60/30/1

с грибным соусом 120/25/20

с соусом дижон 120/50/30/15

TAKMAKHOTELRU

МЕНЮ РЕСТОРАНА



МОРСЫ И СОКИ
Морс брусничный                                                      80/350

Морс облепиховый                                                   80/300

Сок в ассортименте                                                   70/250                                       
Апельсин, яблоко, томат, грейпфрут, 
ананас, персик 200/1000

200/1000

200/1000

Гренки пшеничные                                                           90

Гренки ржаные                                                                   90

Хлеб пшеничный                                                                7

Хлеб ржаной                                                                         7
40

40

С чесноком 180

С чесноком 180

ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ ИЗДЕЛИЯ

ДЕСЕРТЫ
Шарлотка с яблоками                                                    230

Чизкейк сливочный                                                        230

Шоколадный брауни                                                      250

Медовик от шефа                                                             190

С соусом из лесных ягод 120/30

С облепиховым мармеладом и клубничным соусом 130/20/10

С вишней, грецким орехом и сгущенным молоком 100/30

100/10

TAKMAKHOTELRU

МЕНЮ РЕСТОРАНА


